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專題討論規範

Regulation

Room: Lecture Hall (the fourth floor)
Time: 15:30~17:30 (Tue.)
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課程名稱、時間及教室

a. 碩士班學生須修「專題討論一~四」各一學分，共
計四學分。博士班學生每學期修「專題討論」一學
分，分四學期修習，共計四學分。

b. 授課時間：每週二下午3:30至5:30。
c. 教室：食科所四樓演講廳。
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報告內容

a. 報告時間
演講和QA各15 min，每人為30 min。

b. 報告內容
第一次：整合近三年之食品科技相關SCI期刊論文
三篇。
第二次：個人研究議題之文獻整理及研究架構，並
於該學期結束前上傳書面報告至CEIBA。
第三次：論文進度報告，且須以全英進行(含答問)。
第四次：論文口試模擬。

c. 報告次序與主持人由授課老師排定；主持人須於演
講後引導提問或提出第一個問題，並掌控報告與問
答時間。
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摘要與答問紀錄

a. 摘要(含個人簡歷)
以兩頁單張為原則，以英文撰寫，經指導教授簽名
後，於報告日前一週之週五下午5:30前以紙本送達
全所教師並上傳電子檔至CEIBA，並於演講當日印
80份置於演講廳外桌面，備聽講者取閱，版本與送
教師同。課後請全數移除以維持整潔。

b. 答問記錄
請於報告日後一週之週五下午5:30前上傳CEIBA。

c. 上傳資料
摘要及答問紀錄請依規範時間內，上傳至CEIBA作
業區。

d. 參考文獻格式請採用Journal of Agricultural and 
Food Chemistry。
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3. 成績評定

a. 摘要5%
以格式、上傳時限為評分要點。遲1日扣總分2分，扣
5分為上限。

b. 口頭報告70%
由當日參與授課老師評定，取平均值。

c. 提問5%
每次0.5分，加5分為上限。

d. 答問記錄5%：
以格式、上傳時限為評分要點。 1日扣總分2分，扣5
分為上限。

e. 出缺席15%
未依規定請假扣總分5分。
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4. 一般規範-1

a. 服裝儀容
演講者與主持人請著整齊合宜服裝。

b. 行動裝置
課堂間嚴禁使用電子器材(手機、筆電等)；具聲響電
子器材請關機。

c. 演講檔案
請於課前預存於電子講桌並確認撥放無誤。

d. 出席與請假
出席請於修課名單上簽名。遲到扣總分1分。遲到10
分鐘以上及無故離席超過30分鐘均視為曠課，扣總分
5分。公、事假請於上課前一日繳交請假單。病假得
後補就醫證明。
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4. 一般規範-2

e. 重新報告
演講者表現未達課程評量標準者，另外排定時間重新
報告。

f. 重複修課
碩士班學生因故須於同一學期修習兩個專討課程，須
於前一學期結束前，經指導教授同意後提出申請，並
由所長組成委員會審議之。
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歡迎各位加入

台大食科所的大家庭


